Y Menu a 58€

LA RESSOURCE

?ljoériuf (kir roya( ) et ses amuses bouches

X X X

Patience du moment
X X X
Foie gras mi-cuit sur mesclun de salade, cﬁumey oignon et mangue
Ou
Vol au vent de ris de veau
X X X
Saumon ﬁmé d"Ecosse, créme citronnée et ses blinis
Ou
ﬂ\fage de raviole homard a [’estmgon, sauce homardine

X X X

TYOM 1101’1’]’16“16[

X X X

Blanc de turbot, sauce hollandaise, risotto crémeux truﬂfé
Ou

Filet de ﬁaeuf ‘Rossini , _pomimes forestiéres et duxelle de cﬁam}oignons

X X X

Assiette de ﬁomages de la région, salade

X X X

Fraisier ou ﬁamﬁoisier sur coulis de ﬁuits rouges



Ou
Duo de chocolat noir et blanc, créme cmg[aise
Ou

Omelette norvégienne ﬂamﬁée au gmn(f ‘Marnier

X X X

Ccd:é et ses mignarcfises



